DOMAINE DUBOIS Bernard & Fils

VINGNERON A CHOREY LES BEAUNE

A ,D_LBOL“?GOC,V(c Appellation : Aloxe Corton “Les Brunettes”

Eernian, , Age de la vigne : Environ 80 ans

Densité : 10000 pieds/hectare

Type de sol : Argilo-calcaire, Bruns avec des cailloux et Graviers
Cépage : Pinot Noir
Surface: 1.5 ha

ALOXE-CORTON

LES BRUNETTES Production moyenne : 8400 btls

-

Vendange : Manuelle

DOMAINE DUBOIS Bernard & Fils

A BEAUNE

@ el s LBl b Vinification : Nos raisins sont éraflés & 100%, la vinification se déroule
sur une durée d’environ 3 semaines avec une période de 4-5 jours de
-g;:mms e | ECHEVRONNE a 0 %00m macération pré-fermentaire a froid. Elevage sur une période de 12 mois
gc‘)g%m .é‘H'ARLEMAGNE ot 0 P en flts.
IR AL OXECORTON rees Cru ERNAND }a{ Chaque année, nous apportons 25 % de fit neuf & notre élevage en
RORONR S HLES ¢ provenance de la forét des Vosges et de I'Allier.
& Nous n’utilisons que des levures indigenes naturelles en provenance de
,A.s?;g 2 notre vignoble.
\ . _,,.—-"" Dégustation : Arbmes de petits fruits noirs, Légérement épicé. Un fruité
LA N ity ([ expressif, charnue profond avec une grande ampleur.

Accompagnement : viande en sauce, gigot d’agneau, boeuf
bourguignon.
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